am mittag
und abend



unser taglich brot

Sauerteigbrot frisch aus der Backstube
mit Grabser Bergbutter

zum vergnugen

chf
Gemuse frisch vom Feld - Dilldip 16
Gefligelleberparfait - Knuspriges Mehrkornbrot -
Slsssaure rote Zwiebeln - Essiggurke - Dorraprikosen 25
Waffel & Kaviar - Nussbutter-Eigelbcreme - 20g 90
Oona Caviar Osietra Carat 50g 225

vorfreude
Roastbeef - Belper Knolle - Pilze 26
Sellerie mal anders - Tanne - Krduter 15
- mit Tatar vom gebeizten Rehriicken und Trockenfleisch 45
- mit Tatar vom Gras gefitterten Zircher Angus Rind 43
Rheintaler Jungsalat - Sbrinz Dressing - eingelegtes Gemuse -
Kirbismousse 19
Temperierte Makrele - Fenchel - Sepiaptiree - Stangensellerie - 27
Apfel
Grand Alpina Gersten Risotto - Sbrinz - Pilze - Nusse 25/39
Dashi-Brihe - Bio Jasminreis - Schweizer Kimchi - Sesam 19
Geschmorte Kirbissuppe - Lavendel - Creme fraiche 15
hochgefiihl

Gebratener Kalbstafelspitz - Serviettenknédel - Pilzcreme - 49
Petersilie
Gebratenes Entrecote von der Holzen Metzgerei 65
Oder Geschmorte Ochsenbacke 53
Mit gegrilltem Rotkohl - Ribelmaispolenta - Rosenkohlblatter
Gebackene Sellerieknolle - Wintertriffel - Linsencreme 39
Saibling vom Brigger - Sanddorn - Karottenpuree -
Mandelcreme - Schnittlauchol 57
In Butter gebratener Norwegischer Kabeljau - Sauerkraut - 58
Speck - Butterkartoffel
Gebratener Vorarlberger Rehriicken - Wacholder Jus -
Selleriepiiree - Totentrompeten 59




was war zuerst?
bruder oder ei

erster gang
Bio Stunden Ei aus der Gegend -
Sautierte Kirbiswirfel - Geflammter Spitzkohl -
Kartoffelschaum

zweiter gang
Sautierte Brust und geschmorter Schenkel
vom Bruderhahn aus Malans -
Gegrillter Federkohl

79 chf
ausklang

chf
Selektion vom Schweizer Kase:
Basler Tommli von Serdar Hess - Dorrbirnenmus
Cironé 20 Monate von Jumi - Dorraprikosencreme
Murgu von Jumi - Blau und Weisschimmel - Blindner Nusstorte
Geschwellti 29
Milcheis - Spekulatius - geflammte Meringue - Apfel 15
Susskartoffeleis - Quitten - Pimentdn 17
Gewlrzschokoladenmousse aus Felchlin Elvesia 42% -
Preiselbeereis 17
Knuspertarte - Sanddorn - Wacholder Latwerge 17
Andy’s Kasekuchen - Zimtblitenschaum - Zwetschgen 15
Eis
Milch, Vanille, Schokolade, Pistazie, Kaffee, Stisskartoffel 7
Sorbets
Preiselbeere, Zwetschge, Zitrone 7




kinder

chf
Gemuse frisch vom Feld - Dilldip 11
Dashi-Brihe - Bio Alphabet Pasta 13
Spaghetti - Tomatensauce - Sbrinz 19
Spaghetti- Grabser Bergbutter 17
Gebratener Saibling aus Sattel - Jungkartoffeln - Karottenpulree 27
Gebratener Kalbstafelspitz - Kartoffelschaum - Selleriepiree 25
Sautierte Brust vom Bruderhahn aus Malans - Kartoffelschaum - 23
Rotkohl
Ribelmais Poulet Nuggets - Jungkartoffeln - Karottenpiiree 23
Eis
Vanille, Schokolade oder Preiselbeere 7

herzensangelegenheit

iber den wahren wert
der regionalitéat

Der Wert einer «regionalen Speiseskammer»
liegt firr uns vor allem in der Méglichkeit zum
freundschaftlichen und vertrauten Umgang mit
unseren Produzenten, Bauern und Gartnern.

Bei unseren Besuchen vor Ort und in
persdnlichen Gesprachen lassen wir uns von
deren Begeisterung fur lhr Produkt anstecken
und inspirieren. Zusammen sind wir so stets auf
der Suche nach dem Bestméglichen in punkto
Geschmack, Qualitat und Okologie. So entstehen
Ideen fur unsere Menus die Sie (und uns) immer
aufs Neue begeistern sollen.

Bitte informieren Sie unsere Mitarbeiter iiber
allféllige Unvertréglichkeiten und Allergien.



